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Pour 10 personnes

= 3 ceufs - 120 g de sucre en poudre

= 150 g d= farine avec poudre levante

{ou 150 g de farine + 1/3 de sachet

de levirre) - 160 g de beurre demi-sel
SGagdemdenmmﬁeo
oo ie oTmeen s - 200 g de chocolat

noir - 150 gdehemredenuvsel

banbonsgeﬁﬁesethift&saucho—
colat - queiqup:q:mmboas.

= Préchauffez e four 2 180 °E§th B)sur
chaleur fournanie. Dans un saledier,
melaagez[aeceufsetlesmkmmr&z
la farine puis le bewrre mou et lacréme.
tie marron. Versez dans un moule 3 cake
anfiadhésif de 26 cm bewiTé et faring,
Enfournez pour 40 min. Démou'=z idde,

= Dans un ba, faites fondre ie chocolat

| enmorcezux 2u Bicro-ondes ou ey

bain-maric. Alguiez Ie beuire en dds st
puis envobez-sn ioul le gaican refroidi.

~ Réelisez des bonshommes de neige
avee les bonbons (coliez les délails

avec uns pointe de glagags chossiafiel
des pigues en bois, décorez-en je cake.

Cufsias Sofnelle - 13



